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- Kuver 0.70 € po 0sobi obavezan uz glavno Jelo ili ribu.
— Prilikom poruovanja pola porcue od dJeljlvogJela napIaCUJe se vruednost od 70% ukupne cueneJeIa

-U slucaju nedostatka nekih vrsta ribe iz jelovnika, unaprijed se izvinjavamo postovanim gostima jer smo
uslovIJem sa ponudom na trzistu.

-u ponuduela izraZena je gramaza zaJedno sa prlIOZ|ma prije termo obrade, a ukoliko seJelo obradJUJe
izuzetak su jela sa hobotnicom, paste i jela ispod saca gdje je gramaZa izrazena nakon termo obrade.
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NJEGUSKI SIR

Crna Gora ima najstariju tradiciju pravljenja sira na ovim prostorima.
U okolini Cetinja u NjeguSima, poznat je Njeguski sir kao izvrstan
pratilac prSuta. Nakon sirenja ¢uva se na suvom i hladnom
prozra¢nom mjestu i do tri mjeseca. Suv i bogat mlije¢nim mastima,
jednostavno je izvrstan.
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Dorucak  o07:00-12:00h

KRALJEVSKI DORUCAK SA PRIGANICAMA 400 g 5.80 €
kobasica, ustipak, domacdi sir, kajmak, priganice, jaje

OMLET SA SLANINOM 300¢g 3.90€
jaja, slanina, domadi sir, Sampinjoni

OMLET SA SIROM-SUNKOM 300 g 3.70€
jaja, domadi sir, Sunka

OMLET SA PRSUTOM 300g 4.00 €
jaja, domadi sir, prsuta

OMLET SA POVRCEM 300g 3.70€
jaja, povrce

JAJA SA DIMLJENOM KOBASICOM 300¢g 3.90€
PRIGANICE 300 ¢g 420 €
sir, med

SLANE PALACINKE SA SUNKOM 300g 3.80 €

sunka, trapist sir, jaja, brasno, kisjela paviaka

SLANE PALACINKE SA PRSUTOM 300g  4.20€
prsut, trapist sir, jaja, brasno, kisjela pavlaka

SENDVIC SA SUNKOM 250g  3.50€
Sunka, trapist sir, zelena salata, paradajz, krastavci

SENDVIC SA PRSUTOM 250g  4.00€
priuta, trapist sir, zelena salata, paradajz, krastavci

SENDVIC SA PILETINOM 250 g 4.00 €
pile¢i file, trapist sir, zelena salata, pomfrit

PRZENA JAJA SA SLANINOM 300¢g 3.90€
jaja, slanina, paradajz

PRZENA JAJA SA SUNKOM 300g 3.70€

jaja, Sunka, paradajz

KLUB SENDVIC 350g  4.30€
pile¢i file, slanina, jaja, pomfrit, paradajz, zelena salata

TORTILJA SA PILETINOM 350g  4.20€

tortilja, piledi file, sir trapist, paprika crvena, tikvice,
zelena salata, paradajz, senf, pavlaka kisela, majonez, pomfrit
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MARINIRANA TOSOS PASTRMKA

Kompanija 13. Jul - Plantaze u svojim ribnjacima uzgaja pastrmku i
losos pastrku, maticu koja se kasnije susi i marinira Sto predstavlja
pravi delikates. Matice su velike pastrmke, tezine od 3 do 5 kg koje

se uzgajaju za stvaranje novih jata. Mrijeste se do sedme godine kada
dostizu tezinu do 5 kg. Meso ovih riba je izuzetno so¢no i ukusno.




Selekeija sireva

KRAVLJI SIR 100 g 2.50€
pljevaljski

KOZIJI SIR 100 g 3.50€
kolasinski

DIMLJENI NJEGUSKI SIR 100g = 4.00€
NJEGUSKI SIR 100g 3.80€
PARMEZAN 100g = 4.70€
tvrdi kravlji italijanski sir

GORGONZOLA 100 g 470 €
italijanski meki kravlji sir sa plemenitim plavim plijesnima

KAJMAK MLADI 100 g 3.50€
kajmak, pipun, masline, miks salata

Hladna i topla predjela

NJEGUSKI PRSUT 150g  4.90€
njeguski prsut, pomodorino, masline

GOVEBI PRSUT 150¢g 5.60 €
govedi prsut, pomodorino, masline

MARINIRANA LOSOS PASTRMKA 200 g 7.50 €
marinirana losos pastrmka, rukola, pomodorino, maslinovo ulje

RIBLJA PASTETA 200 g 5.90 €
pastrmka, Saran, bijeli luk, persun, masline

GRILOVANO POVRCE 300g = 4.80€

tikvice, patlidzan, Sampinjoni, paradajz, luk, paprika, brokule, karfiol
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MASLINOVO ULJE

Maslinovo ulje (extra djevi¢ansko) predstavlja jedan od proizvoda
kompanije 13. Jul - Plantaze. Masline gajene na kamenitom Cemovskom
polju u svom plodu nose koncentrisane sve blagodeti, ljepote Mediterana

i snagu podneblja Crne Gore, domovine Stare masline, koja je stara

preko dvije hiljade godina. Beru se ru¢no i odmah preraduju iskljuc¢ivo
mehanic¢kim postupkom. Hladno cijedjeno maslinovo ulje dobijeno je od
tri sorte: Lecino, Maurino i Istarska bjelica.
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Supe i Corbe

GOVEDBA SUPA 300ml 2.50€
TELECA CORBA 300ml  3.00€
teletina, Sargarepa, luk, paprika, celer, brasno, so, biber

RIBLJA CORBA 300ml  3.00 €
Sargarepa, luk, celer, paprika, tikvica, paradajz pire, so, biber

Kuvana jela

PASULJ PO ZELJI 500g 4.50€
kobasica ili hamburska slanina, pasulj, crni luk, Sargarepa, bijeli luk, brasno

BIJELI KUPUS PO ZELJI 500 g 5.50 €
kobasica, teletina ili jagnjetina, kupus, Sargarepa, praziluk, crni luk

JUNECI GULAS 400g = 5.80€
junece plecka, Sargarepa, crni luk, praziluk, paradajz, paradajz pelat, celer

GRASAK SA TELETINOM 600 g 5.50€
grasak, teleca plecka, Sargarepa

PUNJENE PAPRIKE 500 g 5.50€
krompir, paprika, mljeveno junece meso, riza, crni luk, ulje, so

LESO JAGNJETINA 450g 15.00 €
jagnjetina, krompir, Sargarepa, senf, ren, mladi kajmak

LESO TELETINA 450g 1250 €

teletina, krompir, Sargarepa, senf, ren, mladi kajmak
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SKADARSKI SARAN - KRAP

Skadarski krap, najpoznatiji je zitelj Skadaraskog jezera. Njegova
tezina dostiZe i do 20 kg. Najpopularnije je da se sluzi u obliku
»zvona” ili cijela riba u tavi. Vrlo je ukusan kada se osusi i marinira,
a moze se sluziti i kao hladno predjelo.




Obrok salate

CEZAR SALATA 350 g 6.40 €
pile¢i file, zelena salata, rukola, masline, kruton, majonez, kisjela pavlaka, parmezan

RIBLJA SALATA 450 g 6.80 €
marinirana losos pastrmka, krompir, paradajz, rukola

Paste i rizota

TALJATELE KARBONARA 350g 6.90 €
taljatele, panceta, jaje, neutralna pavlaka, sir parmezan, puter

TALJATELE SA PILETINOM U GORGONZOLA SOSU 350 g 6.90 €
taljatele, pileci file, brokula, sir gorgonzola, neutralna pavlaka,

bijelo vino, so, biber, maslinovo ulje, persun

PENE MONTENEGRO 350 ¢g 6.90 €
pasta pene, priuta, masline, njeguski sir, neutralna pavlaka, biber

RIZOTO SA POVRCEM 350g 5.50€
crvena paprika, patlidzan, tikvice, praziluk, Sampinjoni, riza arborio

RIZOTO SA PILETINOM | KARIJEM 350¢g 6.90 €
pile¢i file, riza arborio, neutralna pavlaka, puter

RIZOTO SA PLODOVIMA MORA 350g 11.00 €
plodovi morg, riza arborio, masline, sir parmezan

Riblji specijaliteti

PASTRMKA NA ZARU 400 g 8.00 €
pastrmka, limun, marinada, dalmatinsko varivo

SARAN 400g 11.00 €
Saran, limun, marinada, dalmatinsko varivo

LIGNJE NA ZARU 300g 1250€
lignje, dalmatinsko varivo, limun, marinada, persun

LOSOS PASTRMKA U POVRCU 500g 10.00 €
losos pastrmka, suSeni paradajz, kapar, pelat

FILE ORADE 400g 14.00€
file orade, dalmatinsko varivo

FILE BRANCINA 400g 14.00 €

file brancina, dalmatinsko varivo
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JELA ISPOD SACA

Priprema jela sa zara jedan je od najstarijih na¢ina pripremanja jela.
Nekada su se komadi mesa pekli na vru¢em kamenju koje se vadilo iz
zara. Posebno su poznati specijaliteti jagnjetina i teletina sa povréem

ispod saca pripremljeni na tradicionalni nacin.




Pecenja ispod sace

JAGNJECE PECENJE 400g 15.00 €
jagnjece pecenje, krompir, crni luk, Sargarepa

TELECE PECENJE 400g 12.50 €
teleCe pecenje, krompir, crni luk, Sargarepa

Jela sa roStilja

CEVAPI 300g  6.50€
mljeveno junece meso, pomfrit, luk crni

CEVAPI NA KAJMAKU 300¢g 7.50 €
mljeveno junece meso, pomfrit, luk crni, kajmak

PLJESKAVICA 300 g 6.50 €
mljeveno junece meso, pomfrit, luk crni

PLJESKAVICA NA KAJIMAKU 300¢g 7.50 €
mljeveno junec¢e meso, pomfrit, luk crni, kajmak

RAZNJICI 300g  6.40€
svinjski vrat, pomfrit, luk crni

GURMANSKA PLJESKAVICA 400 g 7.50 €
mljeveno junece meso, panceta, trapist sir, pomfrit, luk crni

USTIPCI 400g  7.50€
mljeveno junece meso, panceta, trapist sir, pomfrit, luk crni, ljuta paprika

VJESALICA 300g  7.30€
svinjski laks kare, pomfrit, luk crni

TELECA DZIGERICA 400g  6.50€
teleca dzigerica, pomfrit, crni luk

MIJESANO MESO 600g  9.50€
¢evapi, pljeskavica, raznjici, piledi file, rostiljska kobasica, pomfrit, luk crni

PILECI FILE 300g 6.50€
pile¢i file, pomfrit, luk crni

DIMLJENA ROSTILJSKA KOBASICA 400 g 7.00 €
rostiljska kobasica, pomfrit, mix salata

SPECIJALITET RESTORANA ZA DVIJE OSOBE 1Kg 24.00 €

www.plantaze.com [ @restorani3jul f @restorani3julplantaze



PREPORUKA SEFA KUHINJE

Jagnjetina u korici od parmezana

Biftek u maslinovom ulju



Glavna jela

BIFTEK NA ZARU
junedi biftek, puter, pomfrit, dinstano povrce

SVINJSKI MEDALJONI SA SAMPINJONIMA
svinjski file, crni luk, Sampinjoni, pomfrit

BECKA SNICLA
las kare, prezla, brasno, jaja, pomfrit, dinstano povrce, limun, tartar sos

KARADORDEVA SNICLA
svinjski laks kare, kajmak, sir, prezla, jaja, brasno, pomfrit

PILECI MEDALJONI
pile¢i file, crni luk, Sampinjoni, neutralna pavlaka, arborio riza

PILECI FILE U SUSAMU
pilecifile, prezla, susam, brasno, jaja, tartar sos, pomfrit

TELECI MEDALJONI SA SAMPINJONIMA
teledi file, crni luk, Sampinjoni, pomfrit

NJEGUSKI STEK
las kare, njeguska prsuta, domaci sir, pomfrit, paprika, tikvice, praziluk

POPECI
las kare, njeguska prsuta, sir domaci, kajmak, brasno, jaja, sos, pomfrit

PREPORUKA SEFA KUHINJE

SALATA TRI VRSTE PARADAJZA
suseni paradajz, pomodorino, rukola, paradajz, aceto

PILETINA KAPREZE U ACETU | MASLINOVOM ugu
pile¢i file, mocarela, pest

JAGNJETINA U KORICI OD PARMEZANA
jagnjetina, parmezan, ojster sos, maslac, grasak

BIFTEK U MASLINOVOM ULJU
biftek, maslinovo ulje, aceto
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300 g
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400 g

450 g
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350 g

400 g

300g

18.00 €

9.50 €

7.70 €

9.50 €

9.00 €

7.50 €

14.00 €

10.50 €

10.50 €

7.00 €

10.00 €

16.00 €

22.00 €



Vjekovima je vino bilo dio crnogorske vjere, kulture i obicaja.
Vinogradi oko Skadarskog jezera poznati su jo$ od rimskih vremena,
a 0 grozdu i vinu iz Crmnice, price i legende teku od davnina.
U Crn01 Gorl je roden Vranac, vran kao vrani konj istog imena -
plememtog vina. Odavde je Vranac krenuo na svoje
: s 'dugo putovan]e. Rl
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- gdje se granice potiru, a restoran Plantaza postavio je nove
““standarde kada je vinska Kultura u pitanju. Stoga se iz godine u
godinu broj posjetilaca poveéava, bilo da je rije¢ odjtibiteljima vina,
profesionale¢ima ili'samo znatizeljnim turistima.

Sa Zeljom da se vina PlantaZa ucine dostupna svakom kupeui
ljubitelju vina i za one Koji nakon svog edmeora na primoxju Zure
omovima, Wine shop Vranjina, u srcu Nacionalnog parka Skadarsko
ez 0 nudi najvedi izbor vina Plantaza, od aktuelne vinske palete,

éT;ak petak, <08- 16h
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Prilozi i sosevi

BLITVA
blitva, maslinovo ulje, bijeli luk, persun

KUVANI KROMPIR
KROMPIR ISPOD SACA

DALMATINSKO VARIVO
blitva, krompir, maslinovo ulje, bijeli luk, persun

RIZA DINSTANA
luk crni, riza

POMEFRIT
pomfrit, kecap

MASLINE
crne i zelene masline bez koSpica

SOS OD SUMSKOG VOCA
SOS FEFER

SOS GORGONZOLA

SOS OD PECURAKA
KECAP

MAJONEZ
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200g
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50¢g
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2.60 €

2.20 €
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2.60 €

2.20€

2.20€

2.80 €

2.20€

2.20€
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2.80 €

0.50e

0.50e



SEZONSKE SALATE

Uparite svoje omiljeno jelo svjezim i ukusnim prilozima.




Sezonske salate

PARADAJZ
KRASTAVAC
KUPUS

MIJESANA SALATA
paradajz, krastavac, kupus

SOPSKA SALATA
paradajz, krastavac, crvena paprika, crni luk, feta sir

SRPSKA SALATA
paradajz, krastavac, crvena paprika, crni luk, ljuta paprika

BASTA SALATA
cvekla, krastavac, paradajz, zelena salata, kupus, paprika

URNEBES SALATA
ajvar, feta sir, ljuta paprika, marinada

ZELENA SALATA
zelena salata, mladi luk

PECENA PAPRIKA
PECENA LJUTA PAPRIKA
TURSIJA

AJVAR
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250 g
250 g
250 g

300 g

300g

300 g

500 g

150¢g

200g

200 g
150 g
250 g

150¢g

250 €

250 €

2.20 €

290 €

2.80 €

2.60 €

540 €

2.60 €

2.50€

2.60 €

2.20 €

250 €

2.60 €



PALACINKE U VINU

Palacinke prelivene sosom od vina autohtone crnogorske sorte
vranac sa prilozima od suvog voca predstavljaju autenti¢an dezert
ovog podneblja.




Poslastice

PREPORUKA SEFA KUHINJE

KOLAC OD URME
urme, Sumsko voce, krem sos, listi¢i badema

TORTA OD MAKA
bijela Cokolada, maslac, mak, pavlaka, malina

PALACINKE U VINU

brasno, jaja, suve Sljive, vino

BAKLAVA
orasi, Secer, limun

C1Z KEJK
plazma, sir maskarpone, pavlaka, voce

COKOLADNA KOCKA
puding vanila, puding Cokolada, Slag, jaje, brasno, Secer

TRI LECE
tri vrste mlijeka, brasno, karamel preliv

ORASNICA
orasi, jaja, Secer

VOCNI KOLAC
voce, jaja, Slag, krem namaz

VOCNA SALATA
sezonsko voce

VOCNI TANJIR
sezonsko voce

SLATKE PALACINKE
orasi, dzem, med, krem, plazma

SLADOLED
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150 g

150 g

200 g

150 g

150¢g

150 g

150 g

150 g

150¢g

250 ¢g

500 g

150 g

75g

3.50€

3.50 €

3.50 €

250 €

240 €

240€

2.20€

250 €

240 €

3.20€

450 €

2.70 €

0.80 €



VinsKki put

POSJETITE NAS

U neposrednoj blizini puta koji vodi ka crnogorskom primorju
ocCekuje vas najljepsi dozivljaj vinskog turizma u Crnoj Gori.
U pratnji profesionalnih vodica i somelijera upoznajte
najvedi vinograd u jednom kompleksu u Evropi,
jedinstveni vinski podrum, restoran sa vrhunskom kuhinjom i
crnogorske autohtone sorte vinove loze.

Kontakti za rezervacije i informacije:
+382 67099099, visit@plantaze.com, www.plantaze.com

POBGORA Mo

SORICA - MONTENE GRS




“Ne postoji bolji nacin da upoznate
jednu zemlju do kroz njenu hranu, vino i covjeka.
Vodedi se tom idejom trudimo se da nasim gostima
svakodnevno Kroz tanjir i ¢asu vina docaramo
svu magiju koju Crna Gora nosi u scbi.

Nasa jela kreirana od morskih i jezerskih
autohtonih vrsta ribe oplemenjena vinima sa
Cemovskog polja najbolji su ambasador
raskosa ukusa koje Crna Gora nudi.”
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